CanunadrDom

- ENOCUCINA -

IL MENU’

Il nostro menu varia molto spesso in base alla
stagionalita dei prodotti, periodo e idee della chef

utilizziamo gli ingredienti migliori possibili

solo pasta fresca

salumi e formaggi di alta qualita

carni e tagli direttamente dai migliori macellai di PINE

vino e abbinamenti sono a cura di:
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https://www.instagram.com/forse_enoteca/
https://www.instagram.com/atavola_it/

CONDIVISIONE

spizzica e gusta in compagnia
€
5 Bruschetta basilico e aglio

7 Bruschetta con philadelphia, salmone affumicato e avocado

6 Bruschetta con zucchine grigliate, robiola e menta

7 Bruschetta con mordatella, stracciatella e granella di pistacchio
10 Tagliere di formaggi con miele
4 Gnocco fritto

TAGLIERI

SALUMI E FORMAGG!

per 2 persone......12
per 4 persone......24

i tagliere viene accompagnato con gnocco
fritto e marmellatine miste



ANTIPASTI

Frico (patate, cipolie e formaggio) 7
Insalatina di riso venere 6

Pomodoro ripieno con mousse di tonno 6
Cacio cavallo alla piastra 6

PASTA ~ Patataripiena: 9
gorgo, salsiccia e cipolla croccante
9€

Spaghetti all'assassina

Risotto ai mirtilli
Agnolotti al ragii
Gnocchi gorgo e salsiceia

CONTORNI & ALTRO

4 Spinaci al burro 8 Insalatona mista
5 Zucchine saltate 9 Caesar Salad
9 Patatine fritte




LIIAMBURGER

patatine fritte incluse

;13

lattuga
pomodoro
carne
speck croccante
toma del bergé

Ketchup

maio
marmellata di cipolle rosse

UovO0 .15¢

VEG

lattuga
pomodoro
hamburger di verdure
toma del bergé
ketchup
maio
marmellata di cipolle rosse
UovO0 .15¢

6l0

lattuga
pomodoro
carne
hacon
gorgonzola
ketchup
maio
marmellata di cipolla rossa

(14€)
PIERO

hamburger
mortadella
burrata
pomodoro
insalata
maionese



DOLCI

Lutti di nostra produzione
ot

Tiramisil
Cheesecake*
semifreddo*

Crostatina di frutta fresca

*Nutella, Caramello salato, Frutti di Bosco, Passion Fruit

Clicca qui sopra...
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CAFFE

15

il coperto non lo paghi


https://www.instagram.com/cantinadeldom/
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